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Herzlich Willkommen  
in unserem Gasthaus 

 

Lassen Sie sich in gemütlicher Umgebung von unserem Küchenchef 
und unserem Service verwöhnen.  
 
Wir machen keine qualitativen Kompromisse und verwenden 
ausschließlich frische und hochwertige Zutaten.  
 
Bei uns gibt es keine Produkte aus Tüten oder Konserven.  
Alle Gerichte werden in kleinen Mengen frisch zubereitet. 

 

Anke & Joachim Bungenstock  
und Mitarbeiter 

 
 

 
Öffnungszeiten: 

Geöffnet ab 17:30 Uhr 
 
Dienstag – Samstag:    warme Küche ab 18:00 Uhr 
Sonntag:                        warme Küche ab 17:30 Uhr 
                       
                    Montag Ruhetag  
 

  



 
 

 

SPEISEKARTE 

 

 

 

 

 

HAUSGEMACHTE SUPPEN 

Kartoffel-Lauchsuppe             

Französische Zwiebelsuppe           
 
Dazu reichen wir ofenfrisches Baguette. 

 

 

 

VORSPEISEN 

UND FÜR DEN KLEINEN HUNGER 

 
Chicken Tikka (1 Hähnchenbrustfilet-Spieß vom Lavasteingrill) 
in Joghurt, Knoblauch, Ingwer und Tanduri-Masala, 
mit Mango-Chutney serviert          
 
Garnelen in feinem Knoblauchöl gebraten, 
mit hausgemachter Aioli, Salatgarnitur und 
ofenfrischem Baguette          
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SALATE 

Kleiner gemischter Salat           
   
Bauernsalat 
Verschiedene Salate der Saison 
mit Feta-Käse, Oliven, Peperoni und Zwiebelringen       

Thunfisch-Salat 
Verschiedene Salate der Saison, Thunfisch, 
mit gekochtem Ei und Zwiebeln         
 
Salat „Sitter Gockel“ 
Verschiedene Salate der Saison, Hähnchenbrustfiletstreifen, 
gebratene Champignons, Feta-Käse        
    
Zu den Salaten servieren wir ofenfrisches Baguette. 

 

 

ERDÄPFEL AUS DEM HEIßEN OFEN 

Ofenkartoffel 

mit einer Salatgarnitur und Creme           

… mit gebratenen Champignons        

… mit Hähnchenbrustfiletstreifen        

… mit Schweinefiletstreifen           

… mit Butjadinger Räucherlachs & Honig-Dill-Senfsauce      
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HAUPTGERICHTE 

Aslager Schnitzel 
Schweineschnitzel (paniert) mit frischen Champignons in einer 
hausgemachten Rahmsauce und Pommes Frites      
 
Druchhorner Schlemmerschnitzel 
Schweineschnitzel (paniert) mit einer hausgemachten Sauce Hollandaise, 
frischen Champignons und Pommes Frites       
 
Westerholter Krüstchen 
Schweineschnitzel (paniert) mit Schmorzwiebeln, 
Spiegelei und Bratkartoffeln          

Schwenkbraten (demnächst wieder im Angebot) 
 
Bottumer Filet-Teller 
3 gebratene Schweinemedaillons an Apfel-Zwiebelsauce 
mit Dauphine-Kartoffeln         
 
Chicken Tikka Masala 
Hähnchenbrustfilet (eingelegt in Joghurt, Ingwer, Knoblauch und Zitrone) 
mit einer Sauce aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika 
dazu wahlweise Reis oder Dauphine-Kartoffeln      
 
Butjadinger Räucherlachs 
serviert mit Honig-Senf-Dressing, einer Salatbeilage 
und hausgemachte Rösti         

Neptun’s Reich 
Zander-Filet auf der Haut gebraten  
an Riesling-Kräuterrahm-Sauce  
dazu wahlweise Reis oder Dauphine-Kartoffeln        
 
Ankumer Steak-Teller 
Australisches Rumpsteak (200 g) vom Lavasteingrill 
mit Schmorzwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln      
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STEAKS VOM LAVASTEINGRILL 

Holstener Pfefferstück 
vom Schweinerücken        200 g   
          300 g  

 
Tütinger Hähnchenbrustfilet      200 g  
          300 g  

 
Rüsseler Landschweine-Filet      200 g     
          300 g  

 
Australisches Rumpsteak       200 g    
          300 g    
          400 g    

BEILAGEN 

Kleiner gemischter Salatteller    

Ofenfrisches Baguette           

Bratkartoffeln              

Ofenkartoffel mit Creme          

Hausgemachte Rösti             

Pommes Frites             

Pommes Dauphine             

Schmorzwiebeln            

Champignons           

Speckbohnen           

Cognac-Pfeffersauce           

Kräuterbutter             

Ketchup oder Mayonnaise            
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DESSERT 

1 Kugel Bourbon-Vanilleeis           

 
Wir bieten individuell ausgewählte und saisonale Tagesdesserts an. 
Bitte wenden Sie sich dazu an unsere Servicemitarbeiter. 

 

 

 

HEIßE GETRÄNKE 

Tasse Kaffee9*           

Pott Kaffee9*              

Tasse Kaffee Crema9*           

Pott Kaffee Crema9*           

Cappuccino9*             

Milchkaffee9*            

Latte Macchiato9*            

Iced-Latte9*              

Espresso9*            

Espresso Macchiato9*            

Schoko Macchiato           

Pott Trinkschokolade          

Glas Tee9*                                                                                  

Pott Tee9* (verschiedene Sorten)                            
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9* koffeinhaltig   



 
 

 

GETRÄNKEKARTE 

 

 

 

Biere - vom Fass – frisch gezapft 

Warsteiner-Pils   0,30 l   Alster   0,30 l 

Warsteiner-Pils   0,50 l   Alster   0,50 l  

Warsteiner-Pils Herb  0,30 l   Flaschenbiere 

Warsteiner-Pils Herb  0,50 l   Pils Alkoholfrei 0,33 l  

Hefe – Weissbier  0,50 l   Hefe Alkoholfrei 0,50 l   

 

Alkoholfreie Getränke 

Mineralwasser   0,25 l   Apfelsaft  0,20 l   

Mineralwasser    0,75 l   Orangensaft  0,20 l  

Coca Cola1,9*, Fanta1,3*, Sprite 0,30 l   Bitter Lemon3,10* 0,20 l  

Coca Cola1,9*, Fanta,1,3* Sprite 0,50 l   Vitamalz   0,33 l  

Apfelschorle   0,30 l  

Apfelschorle   0,50 l  

 

Spirituosen 

Weizenkorn    2 cl   Weinbrand  2 cl   

Wacholder   2 cl   Vodka   2 cl  

Roter, Saurer   2 cl   Obstler   2 cl  

Schinkenhäger   2 cl   Baileys   2 cl  

HKT    2 cl   Malteser   2 cl  

Ouzo    2 cl   Jubiläums Aquavit 2 cl  

Jägermeister   2 cl   Linie Aquavit  2 cl  

St. Hubertus-Tropfen  2 cl   Williams Christbirne 2 cl  

Kümmerling   2 cl   Grappa di Amarone 2 cl  

Ramazzotti   2 cl   Southern Comfort 2 cl  

Sambuca   2 cl   Bushmills Single Malt 

Fernet Branca, Menta  2 cl   Irish Whiskey  2 cl  

 

Weißwein      Rotwein 

Weißer Burgunder  0,20 l   Rotwein trocken 0,20 l  

Riesling   0,20 l     Rotwein halbtrocken 0,20 l  

Weißweinschorle  0,20 l   Rotweinschorle 0,20 l  

 

Roséwein       Sekt  

Roséwein halbtrocken  0,20 l   Sekt / Prosecco 0,10 l  

Roséweinschorle  0,20 l   Aperol Sprizz1*  0,20 l  

 
  1* mit Farbstoff      
  3* mit Antioxydationsmittel 
  9* koffeinhaltig 
10* chininhaltig 


